
PROGRAMA MU´09

• Miércoles 17 de junio:

– 11:00 .- En el Salón de Actos del Recinto Ferial: Asamblea General de 
ASOPROVAC-ARABOVIS.

A continuación Jornada Técnica “Oportunidad de negocio para los productores en 
contexto de crisis”, a cargo de D.ª Beatriz Urbano López de Meneses, Doctora 
Ingeniero Agrónomo del Área de Economía, Sociología y Política Agraria de la 
Universidad de Valladolid.

• Organiza: ASOPROVAC/ARABOVIS
• Patrocina: PFIZER, SALUD ANIMAL

– 12:00 .- En el Patio Central: Programa de Radio Nacional de España “España Directo”,
presentado por Mamen Asencio. Retransmitido para toda España. 

– 14:00 .- En el Pabellón B - Comida ASOPROVAC-ARABOVIS / LONJA 
AGROPECUARIA DE BINÉFAR 

– 16:30 .- En el Salón de Actos del Recinto Ferial, Sesión de LONJA 
AGROPECUARIA DE BINÉFAR, presidida por el Excmo. Sr. Consejero de 
Agricultura y Alimentación, D. Gonzalo Arguilé Laguarta.

• Patrocina: LABORATORIOS KARIZOO y CAJALÓN

• Viernes 19 de junio:

– 13:30 .- En el Pabellón B - Jornadas para la mejora de la gestión empresarial: 
CHARLA COLOQUIO: “Oportunidades futuras de negocio en la provincia de 
Huesca”, a cargo de. Excmo. Sr. Consejero de Industria, Comercio y Turismo del 
Gobierno de Aragón, D. Arturo Aliaga López.

• Organiza: ASOCIACIÓN DE EMPRESARIOS DE LA LITERA
• Patrocina: PINTURAS LEPANTO / CAI



PROGRAMA MU´09
• Sábado 20 de junio:

– En el Pabellón B: PLATAFORMA GASTRONÓMICA: TERNERA 
DE BINÉFAR

• Patrocina: FRIBIN SELECCIÓN
• 11:00 .- Taller de cocina de ternera: con la participación de los 

siguientes cocineros:
– Fernando Canales, cocinero del Restaurante Etxanobe de Bilbao, 

galardonado con una Estrella Michelín y responsable culinario de Localia
TV; 

– David Mayor, profesor de cocina de Dolç i Salat, de Valencia; 
– Sergio Azagra,  ganador del premio Gourdmand World Cookbook

Awards. 
– Jorge Zanuy, cocinero del restaurante La Jaima, terraza chill out de 

Tamarite de Litera.

• 13:00 .- Mesa Redonda Debate: La Ternera, un alimento único. 
Participarán  periodistas gastronómicos de toda España:

– Gaspar Rey, crítico gastronómico y editor de la revista “Cocina Futuro”
– José Miguel Urtasun, de Heraldo de Aragón
– Oscar Yañez, de Gourmand Book
– Luis Laiglesia, Localia TV
– Diario del Altoaragón

• 14:00 .- Degustación popular de ternera:
– Ensalada con fina ternera de Binéfar y vinagreta de frutos y frutas; 
– Arrozada con ternera y verduricas; 
– Guisote de ternera y setas con cremoso de patata
– Helado de piña colada y coco con gelatina de cubalibre.

Precio Buffet: 15 euros – AFORO LIMITADO

- Colabora: Bodegas Valonga

24:00 .- Concierto: TAMARA. 
Precio taquilla: 5 euros.

A la finalización del concierto se degustará Ternera de Binéfar.

– Organiza: Ayuntamiento de Binéfar
– Patrocina: FRIBIN SELECCIÓN


